
VINI





APERITIVI
Americano  € 7
Negroni  € 7
Spritz Aperol  € 6.5
Hugo  € 6.5
Ardea Spritz  € 10

BOLLICINE ITALIANE
ITALIAN SPARKLING

Prosecco Brut - Canevel  € 24
Prosecco Extradry - Foss Maray  € 23
Prosecco Extra Brut - Bele Casel  € 24
Cà del Bosco Prestige - Cà del Bosco  € 50
Cà del Bosco Prestige - Saten  € 70
Alma Gran Cuvée - Bellavista  € 50
Alma Gran Cuvée - Saten  € 70
Extra Brut - Faccoli  € 47
Dosaggio Zero - Arcari e Danesi  € 45
Cuvée dei Frati  € 29
Annamaria Clementi - Cà Del Bosco  € 150
Giulio Ferrari - Ferrari  € 200
Perlè Nero - Ferrari  € 100
Perlè Rosè - Ferrari  € 80
Perlè Bianco - Ferrari  € 75
Rosè Brut - Faccoli  € 45
Rosè Brut - Bellavista  € 72
Bellavista Riserva - Vittorio Moretti  € 145

CHAMPAGNE
Brut Nature Zero - Tarlant  € 85
“Bdb” Terre De Vertus - Larmandier Bernier  € 115
Blanc De Noirs - Fleury  € 80
Brut Premier - Louis Roederer  € 80
Brut Reserve - Billecart Salmon  € 80
Perrier Jouet - Belle Epoque  € 240
Dom Perignon Vintage  € 340
Krug Gran Cuvèe  € 340
Cristal - Louis Roederer  € 360
Zero Brut Rosè - Tarlant  € 95
Brut Rosè - Billecart Salmon  € 120
Rosé - Laurent Perrier  € 125

GRANDI FORMATI

MAGNUM FRANCIACORTA

Gran Cuvèe - Bellavista  1,5 l € 100

Cà del Bosco Prestige - Cà del Bosco  € 100

Vittorio Moretti - Bellavista  € 270

Extra Brut - Faccoli  € 94

Rosè - Faccoli  € 95

Dosaggio Zero - Arcari e Danesi  € 90

MAGNUM PROSECCO

Foss Maray  € 50

Foss Maray Rosé  € 55

Valdo - Cuvèe De Boj  € 50

MAGNUM CHAMPAGNE

Cristal - Louis Roederer  € 1000

Collezione 242 - Louis Roederer  € 190

Brut Nature Zero - Tarlant  € 180

Laurent Perrier - Rosè  € 260

Blanc De Noirs - Fleury  € 180

MAGNUM LUGANA

Cuvée dei Frati  € 55

Santa Cristina - Zenato  € 47

Le Creete - Ottella  € 54

Riserva - Sergio Zenato  € 76

Cà dei Frati  € 48

Cascina Maddalena - Capotesta  € 50

MAGNUM ROSSI

Amarone - Bertani  € 280

Amarone - Zenato  € 130

Amarone - Valmenazze  € 180

Ripasso - Corte Sant’Alda  € 80

Gemei - Ottella  € 48

Ripasso - Zenato  € 65

Barolo - Prapo  € 140

Brunello di Montalcino “Castelgiocondo” - Frescobaldi € 115

Brunello di Montalcino - Il Colle  € 130

LUGANA
LUGANA

“L’Ontano” Veneto Bianco - Le Ali del Frassino  € 23

Lugana Cò de Fer - Cò de Fer  € 20

Lugana Prestige - Ca Maiol  € 22

Lugana “I Vegri” - Tenuta Tosi  € 23

Lugana “Le Creete” - Ottella  € 26

Lugana “Cà Lojera” - Ca’ Lojera  € 23

Lugana Santa Cristina D.O.C. - Zenato  € 23

Lugana - Cascina Maddalena  € 24

Lugana Fermentazione Spontanea - Sansonina  € 28

Lugana Riserva Sergio Zenato - Zenato  € 38

Lugana - Ca’ dei Frati  € 23

Lugana - Don Lorenzo della Grillaia  € 22

SOAVE E CUSTOZA
SOAVE & CUSTOZA

Monte Carbonare - Suavia  € 27

Soave Classico “Vigna Turbian” - Nardello  € 24

Custoza Superiore Amedeo - Cavalchina  € 25

Soave Superiore “Il Casale” - Vicentini  € 26

Soave - Bertani  € 25

Soave Montesei - Le Battistelle  € 23

BIANCHI D’ITALIA
ITALIAN WHITE WINES

TRENTINO ALTO ADIGE

Pinot Bianco Versalto - Alois Lageder  € 28

Chardonnay - Stroblhof  € 38

Sauvignon - Hartmann Donà  € 32

Riesling Collezione - Roeno  € 42

Manzoni Bianco “Fontana Santa” - Foradori  € 36

Kerner - Taschelerhof  € 33

Gewurztraminer - Albino Armani  € 25

Quartz Sauvignon - Terlano  € 80

Terlane Cuvée - Terlano  € 35

FRIULI VENEZIA GIULIA

Friulano - Ronchi Di Cialla  € 30

Ribolla Gialla - Damijan Podversic  € 51

Pinot Grigio “Ronco Pitotti” - Vignai da Duline  € 45

Vitovska - Skerk  € 41

PIEMONTE

Piccolo Derthona - Walter Massa  € 27

Riesling “Herzù” - Ettore Germano  € 36

Riesling “Herzù” - Ettore Germano 1,5 € 74

TOSCANA

Testematta Bianco - Bibi Graetz  € 110

Vermentino Ansonica “Scopeto” - Bibi Graetz  € 25

Gorgona - Frescobaldi  € 140

Batar - Querciabella  € 135

LAZIO

Orvieto DOC - Sergio Mottura  € 35

UMBRIA

Cervaro della Sala - Castello della Sala  € 80

ABRUZZO

Trebbiano D’Abruzzo “Vigneto dei Popoli” - Valle Reale € 45

MARCHE

Pecorino - Pantaleone  € 25

Verdicchio - La Stafa  € 22

CAMPANIA

Fiano di Avellino - Vadiaperti  € 24

Greco di Tufo “Terra D’Uva” - Benito Ferrara  € 28

SICILIA E SARDEGNA

Vermentino di Sardegna “Orriu” - Quartomoro  € 24

Grillo - Cento Passi  € 32

Etna Bianco - Terre Nere  € 45

ROSÈ
ROSÈ

Briele - Tenuta Planisium  € 26

Rosa dei Frati  € 26

Rosato - Casaretti  € 29

Rosato “Monte della Guardia” - Cà Lojera  € 25

Rosato Costa d’Amalfi - Tenuta San Francesco  € 28

ROSSI DAL TERRITORIO
LOCAL RED

Bardolino Superiore - Costadoro  € 20

Bardolino “Le Nogare” - Casaretti  € 25

Corvina “Come un Pinot Nero” - Le Vigne di S. Pietro € 35

Valpolicella Cà Fiui - Corte Sant’Alda  € 27

Valpolicella Superiore - Zenato  € 24

Ripassa - Zenato  € 29

Ripasso “Campi Magri” - Corte Sant’Alda  € 40

Cresasso Corvina Veronese - Zenato  € 45

Gemei - Ottella  € 23

Refola Cabernet - Le Vigne di S. Pietro  € 65

Mithas - Corte Sant’Alda  € 85

Valpolicella - Quintarelli  € 110

Rosso del Bepi - Quintarelli  € 170

Alzaro Cabernet - Quintarelli  € 320

AMARONE

Amarone - Zenato  € 60

Amarone “Valmezzane” - Corte Sant’Alda  € 90

 Amarone Riserva “Sergio Zenato” - Zenato  € 110

Amarone Valpantena - Bertani  € 135

Amarone Campolongo di Torbe - Masi  € 160

Amarone - Quintarelli  € 310

ROSSI DALL’ITALIA
ITALIAN RED WINES

TRENTINO ALTO ADIGE

Pinot Nero - Hartmann Donà  € 38

Enantio Riserva - Roeno  € 45

Teroldego Sgarzon - Foradori  € 40

San Leonardo - Tenuta San Leonardo  € 105

Lagrein - Alois Lageder  € 30

FRIULI VENEZIA GIULIA

Terrano - Skerk  € 45

Schioppettino - Bressan  € 55

Merlot - Le Due Terre  € 50

PIEMONTE

Dolcetto d’Alba - Conterno Diego  € 28

Barbera - Walter Massa  € 24

Nebbiolo Langhe - Ettore Germano  € 27

Barolo “Prapo” - Ettore Germano  € 70

Barolo DOCG - Conterno Diego  € 60

Barolo DOCG - Gaja  € 130

Barbaresco - Pio Cesare  € 80

Barbaresco - Gaja  € 250

EMILIA ROMAGNA

Sangiovese Superiore Godenza - Noelia Ricci  € 35

Lambrusco Radice - Paltrinieri  € 25

TOSCANA

Pinot Nero della Sala - Antinori  € 60

Chianti Badia a Passignano - Antinori  € 55

Pinot Nero - Podere della Civettaja  € 75

Bolgheri - Le Macchiole  € 37

Brunello di Montalcino “Castelgiocondo” - Frescobaldi € 57

Brunello di Montalcino - Il Colle  € 65

Brunello Luce - Frescobaldi  € 180

Tignanello - Antinori  € 150

Sassicaia - Tenuta San Guido  € 350

Testamatta - Bibi Graetz  € 125

Ornellaia - Ornellaia  € 270

Solaia - Antinori  € 350

UMBRIA

Sagrantino di Montefalco - Adanti  € 37

ABRUZZO

Montepulciano d’Abruzzo “Vigneto di Popoli” - Valle Reale € 45

PUGLIA

Primitivo di Manduria “Gocce” - Feudi Salentini  € 37

Negroamaro Capotorre - Tenuta Planisium  € 27

CAMPANIA E BASILICATA

Aglianico Gricos - Grifalco  € 28

Taurasi - Perillo  € 65

SICILIA

Etna Rosso - Tenuta delle Terre Nere  € 38

Nero D’Avola - Argille Di Tagghia  € 26

IN GIRO PER IL MONDO
FROM THE WORLD

BIANCHI  WHITE

FRANCIA

Chablis - Grand Renard  € 65

Poully Fumè - De Ladoucette  € 45

GERMANIA
Riesling Erdener Treppchen - Markus Molitor  € 40

NUOVA ZELANDA

Sauvignon Blanc - Saint Clair  € 45

ROSSI  RED

FRANCIA

Bourgogne Pinot Noir - Faively  € 45

Bordeaux Saint Estephe - Chateu De Pez  € 48

SPAGNA

Rioja Viña Tondonia Reserva - Lopez de Heredia 2008 € 70

NUOVA ZELANDA

Pinot Nero - Saint Clair   € 45

ROMANIA

Negru de Dragasani - Prince Stirbey  € 27

BIRRE ARTIGIANALI

PILLS - MASTROMATTO  0,33 l € 6
(alc. 4,2 % vol.)
Birra chiara, leggera, luppolata di colore giallo paglierino
con un finale secco

HELL - MASTROMATTO  0,33 l € 6
(alc. 5,0 % vol.)
Birra bionda con sentori di cereali ed erbe

DUNKELBOCK - MASTROMATTO 0,33 l € 6
(alc. 6,0 % vol.) 
Birra rossa, aroma di caramello, miele ed erbe

BLANCHE - BENACO 70  0,33 l € 6
(alc. 4,5 % vol.)
Giallo paglierino, fresca, leggera, poco luppolata

COLONIALE - BENACO 70  0,33 l € 6
(alc. 5,0 % vol.)
Giallo paglierino, note delicate di miele e acacia

STRANGERS PILS BIO - MASTRO ALTO 0,33 l  € 6
(alc. 5,0 % vol.)
Limpida, fresca, profumi di cereali, erbe e fiori di campo

PALE ALE “RUSPANTE” BIO - MASTRO ALTO 0,33 l € 6
(alc. 5,5 % vol.)
Birra ambrata, alta fermentazione, fruttata e poco amara



APERITIVI
Americano  € 7
Negroni  € 7
Spritz Aperol  € 6.5
Hugo  € 6.5
Ardea Spritz  € 10

BOLLICINE ITALIANE
ITALIAN SPARKLING

Prosecco Brut - Canevel  € 24
Prosecco Extradry - Foss Maray  € 23
Prosecco Extra Brut - Bele Casel  € 24
Cà del Bosco Prestige - Cà del Bosco  € 50
Cà del Bosco Prestige - Saten  € 70
Alma Gran Cuvée - Bellavista  € 50
Alma Gran Cuvée - Saten  € 70
Extra Brut - Faccoli  € 47
Dosaggio Zero - Arcari e Danesi  € 45
Cuvée dei Frati  € 29
Annamaria Clementi - Cà Del Bosco  € 150
Giulio Ferrari - Ferrari  € 200
Perlè Nero - Ferrari  € 100
Perlè Rosè - Ferrari  € 80
Perlè Bianco - Ferrari  € 75
Rosè Brut - Faccoli  € 45
Rosè Brut - Bellavista  € 72
Bellavista Riserva - Vittorio Moretti  € 145

CHAMPAGNE
Brut Nature Zero - Tarlant  € 85
“Bdb” Terre De Vertus - Larmandier Bernier  € 115
Blanc De Noirs - Fleury  € 80
Brut Premier - Louis Roederer  € 80
Brut Reserve - Billecart Salmon  € 80
Perrier Jouet - Belle Epoque  € 240
Dom Perignon Vintage  € 340
Krug Gran Cuvèe  € 340
Cristal - Louis Roederer  € 360
Zero Brut Rosè - Tarlant  € 95
Brut Rosè - Billecart Salmon  € 120
Rosé - Laurent Perrier  € 125

GRANDI FORMATI

MAGNUM FRANCIACORTA

Gran Cuvèe - Bellavista  1,5 l € 100

Cà del Bosco Prestige - Cà del Bosco  € 100

Vittorio Moretti - Bellavista  € 270

Extra Brut - Faccoli  € 94

Rosè - Faccoli  € 95

Dosaggio Zero - Arcari e Danesi  € 90

MAGNUM PROSECCO

Foss Maray  € 50

Foss Maray Rosé  € 55

Valdo - Cuvèe De Boj  € 50

MAGNUM CHAMPAGNE

Cristal - Louis Roederer  € 1000

Collezione 242 - Louis Roederer  € 190

Brut Nature Zero - Tarlant  € 180

Laurent Perrier - Rosè  € 260

Blanc De Noirs - Fleury  € 180

MAGNUM LUGANA

Cuvée dei Frati  € 55

Santa Cristina - Zenato  € 47

Le Creete - Ottella  € 54

Riserva - Sergio Zenato  € 76

Cà dei Frati  € 48

Cascina Maddalena - Capotesta  € 50

MAGNUM ROSSI

Amarone - Bertani  € 280

Amarone - Zenato  € 130

Amarone - Valmenazze  € 180

Ripasso - Corte Sant’Alda  € 80

Gemei - Ottella  € 48

Ripasso - Zenato  € 65

Barolo - Prapo  € 140

Brunello di Montalcino “Castelgiocondo” - Frescobaldi € 115

Brunello di Montalcino - Il Colle  € 130

LUGANA
LUGANA

“L’Ontano” Veneto Bianco - Le Ali del Frassino  € 23

Lugana Cò de Fer - Cò de Fer  € 20

Lugana Prestige - Ca Maiol  € 22

Lugana “I Vegri” - Tenuta Tosi  € 23

Lugana “Le Creete” - Ottella  € 26

Lugana “Cà Lojera” - Ca’ Lojera  € 23

Lugana Santa Cristina D.O.C. - Zenato  € 23

Lugana - Cascina Maddalena  € 24

Lugana Fermentazione Spontanea - Sansonina  € 28

Lugana Riserva Sergio Zenato - Zenato  € 38

Lugana - Ca’ dei Frati  € 23

Lugana - Don Lorenzo della Grillaia  € 22

SOAVE E CUSTOZA
SOAVE & CUSTOZA

Monte Carbonare - Suavia  € 27

Soave Classico “Vigna Turbian” - Nardello  € 24

Custoza Superiore Amedeo - Cavalchina  € 25

Soave Superiore “Il Casale” - Vicentini  € 26

Soave - Bertani  € 25

Soave Montesei - Le Battistelle  € 23

BIANCHI D’ITALIA
ITALIAN WHITE WINES

TRENTINO ALTO ADIGE

Pinot Bianco Versalto - Alois Lageder  € 28

Chardonnay - Stroblhof  € 38

Sauvignon - Hartmann Donà  € 32

Riesling Collezione - Roeno  € 42

Manzoni Bianco “Fontana Santa” - Foradori  € 36

Kerner - Taschelerhof  € 33

Gewurztraminer - Albino Armani  € 25

Quartz Sauvignon - Terlano  € 80

Terlane Cuvée - Terlano  € 35

FRIULI VENEZIA GIULIA

Friulano - Ronchi Di Cialla  € 30

Ribolla Gialla - Damijan Podversic  € 51

Pinot Grigio “Ronco Pitotti” - Vignai da Duline  € 45

Vitovska - Skerk  € 41

PIEMONTE

Piccolo Derthona - Walter Massa  € 27

Riesling “Herzù” - Ettore Germano  € 36

Riesling “Herzù” - Ettore Germano 1,5 € 74

TOSCANA

Testematta Bianco - Bibi Graetz  € 110

Vermentino Ansonica “Scopeto” - Bibi Graetz  € 25

Gorgona - Frescobaldi  € 140

Batar - Querciabella  € 135

LAZIO

Orvieto DOC - Sergio Mottura  € 35

UMBRIA

Cervaro della Sala - Castello della Sala  € 80

ABRUZZO

Trebbiano D’Abruzzo “Vigneto dei Popoli” - Valle Reale € 45

MARCHE

Pecorino - Pantaleone  € 25

Verdicchio - La Stafa  € 22

CAMPANIA

Fiano di Avellino - Vadiaperti  € 24

Greco di Tufo “Terra D’Uva” - Benito Ferrara  € 28

SICILIA E SARDEGNA

Vermentino di Sardegna “Orriu” - Quartomoro  € 24

Grillo - Cento Passi  € 32

Etna Bianco - Terre Nere  € 45

ROSÈ
ROSÈ

Briele - Tenuta Planisium  € 26

Rosa dei Frati  € 26

Rosato - Casaretti  € 29

Rosato “Monte della Guardia” - Cà Lojera  € 25

Rosato Costa d’Amalfi - Tenuta San Francesco  € 28

ROSSI DAL TERRITORIO
LOCAL RED

Bardolino Superiore - Costadoro  € 20

Bardolino “Le Nogare” - Casaretti  € 25

Corvina “Come un Pinot Nero” - Le Vigne di S. Pietro € 35

Valpolicella Cà Fiui - Corte Sant’Alda  € 27

Valpolicella Superiore - Zenato  € 24

Ripassa - Zenato  € 29

Ripasso “Campi Magri” - Corte Sant’Alda  € 40

Cresasso Corvina Veronese - Zenato  € 45

Gemei - Ottella  € 23

Refola Cabernet - Le Vigne di S. Pietro  € 65

Mithas - Corte Sant’Alda  € 85

Valpolicella - Quintarelli  € 110

Rosso del Bepi - Quintarelli  € 170

Alzaro Cabernet - Quintarelli  € 320

AMARONE

Amarone - Zenato  € 60

Amarone “Valmezzane” - Corte Sant’Alda  € 90

 Amarone Riserva “Sergio Zenato” - Zenato  € 110

Amarone Valpantena - Bertani  € 135

Amarone Campolongo di Torbe - Masi  € 160

Amarone - Quintarelli  € 310

ROSSI DALL’ITALIA
ITALIAN RED WINES

TRENTINO ALTO ADIGE

Pinot Nero - Hartmann Donà  € 38

Enantio Riserva - Roeno  € 45

Teroldego Sgarzon - Foradori  € 40

San Leonardo - Tenuta San Leonardo  € 105

Lagrein - Alois Lageder  € 30

FRIULI VENEZIA GIULIA

Terrano - Skerk  € 45

Schioppettino - Bressan  € 55

Merlot - Le Due Terre  € 50

PIEMONTE

Dolcetto d’Alba - Conterno Diego  € 28

Barbera - Walter Massa  € 24

Nebbiolo Langhe - Ettore Germano  € 27

Barolo “Prapo” - Ettore Germano  € 70

Barolo DOCG - Conterno Diego  € 60

Barolo DOCG - Gaja  € 130

Barbaresco - Pio Cesare  € 80

Barbaresco - Gaja  € 250

EMILIA ROMAGNA

Sangiovese Superiore Godenza - Noelia Ricci  € 35

Lambrusco Radice - Paltrinieri  € 25

TOSCANA

Pinot Nero della Sala - Antinori  € 60

Chianti Badia a Passignano - Antinori  € 55

Pinot Nero - Podere della Civettaja  € 75

Bolgheri - Le Macchiole  € 37

Brunello di Montalcino “Castelgiocondo” - Frescobaldi € 57

Brunello di Montalcino - Il Colle  € 65

Brunello Luce - Frescobaldi  € 180

Tignanello - Antinori  € 150

Sassicaia - Tenuta San Guido  € 350

Testamatta - Bibi Graetz  € 125

Ornellaia - Ornellaia  € 270

Solaia - Antinori  € 350

UMBRIA

Sagrantino di Montefalco - Adanti  € 37

ABRUZZO

Montepulciano d’Abruzzo “Vigneto di Popoli” - Valle Reale € 45

PUGLIA

Primitivo di Manduria “Gocce” - Feudi Salentini  € 37

Negroamaro Capotorre - Tenuta Planisium  € 27

CAMPANIA E BASILICATA

Aglianico Gricos - Grifalco  € 28

Taurasi - Perillo  € 65

SICILIA

Etna Rosso - Tenuta delle Terre Nere  € 38

Nero D’Avola - Argille Di Tagghia  € 26

IN GIRO PER IL MONDO
FROM THE WORLD

BIANCHI  WHITE

FRANCIA

Chablis - Grand Renard  € 65

Poully Fumè - De Ladoucette  € 45

GERMANIA
Riesling Erdener Treppchen - Markus Molitor  € 40

NUOVA ZELANDA

Sauvignon Blanc - Saint Clair  € 45

ROSSI  RED

FRANCIA

Bourgogne Pinot Noir - Faively  € 45

Bordeaux Saint Estephe - Chateu De Pez  € 48

SPAGNA

Rioja Viña Tondonia Reserva - Lopez de Heredia 2008 € 70

NUOVA ZELANDA

Pinot Nero - Saint Clair   € 45

ROMANIA

Negru de Dragasani - Prince Stirbey  € 27

BIRRE ARTIGIANALI

PILLS - MASTROMATTO  0,33 l € 6
(alc. 4,2 % vol.)
Birra chiara, leggera, luppolata di colore giallo paglierino
con un finale secco

HELL - MASTROMATTO  0,33 l € 6
(alc. 5,0 % vol.)
Birra bionda con sentori di cereali ed erbe

DUNKELBOCK - MASTROMATTO 0,33 l € 6
(alc. 6,0 % vol.) 
Birra rossa, aroma di caramello, miele ed erbe

BLANCHE - BENACO 70  0,33 l € 6
(alc. 4,5 % vol.)
Giallo paglierino, fresca, leggera, poco luppolata

COLONIALE - BENACO 70  0,33 l € 6
(alc. 5,0 % vol.)
Giallo paglierino, note delicate di miele e acacia

STRANGERS PILS BIO - MASTRO ALTO 0,33 l  € 6
(alc. 5,0 % vol.)
Limpida, fresca, profumi di cereali, erbe e fiori di campo

PALE ALE “RUSPANTE” BIO - MASTRO ALTO 0,33 l € 6
(alc. 5,5 % vol.)
Birra ambrata, alta fermentazione, fruttata e poco amara



APERITIVI
Americano  € 7
Negroni  € 7
Spritz Aperol  € 6.5
Hugo  € 6.5
Ardea Spritz  € 10

BOLLICINE ITALIANE
ITALIAN SPARKLING

Prosecco Brut - Canevel  € 24
Prosecco Extradry - Foss Maray  € 23
Prosecco Extra Brut - Bele Casel  € 24
Cà del Bosco Prestige - Cà del Bosco  € 50
Cà del Bosco Prestige - Saten  € 70
Alma Gran Cuvée - Bellavista  € 50
Alma Gran Cuvée - Saten  € 70
Extra Brut - Faccoli  € 47
Dosaggio Zero - Arcari e Danesi  € 45
Cuvée dei Frati  € 29
Annamaria Clementi - Cà Del Bosco  € 150
Giulio Ferrari - Ferrari  € 200
Perlè Nero - Ferrari  € 100
Perlè Rosè - Ferrari  € 80
Perlè Bianco - Ferrari  € 75
Rosè Brut - Faccoli  € 45
Rosè Brut - Bellavista  € 72
Bellavista Riserva - Vittorio Moretti  € 145

CHAMPAGNE
Brut Nature Zero - Tarlant  € 85
“Bdb” Terre De Vertus - Larmandier Bernier  € 115
Blanc De Noirs - Fleury  € 80
Brut Premier - Louis Roederer  € 80
Brut Reserve - Billecart Salmon  € 80
Perrier Jouet - Belle Epoque  € 240
Dom Perignon Vintage  € 340
Krug Gran Cuvèe  € 340
Cristal - Louis Roederer  € 360
Zero Brut Rosè - Tarlant  € 95
Brut Rosè - Billecart Salmon  € 120
Rosé - Laurent Perrier  € 125

GRANDI FORMATI

MAGNUM FRANCIACORTA

Gran Cuvèe - Bellavista  1,5 l € 100

Cà del Bosco Prestige - Cà del Bosco  € 100

Vittorio Moretti - Bellavista  € 270

Extra Brut - Faccoli  € 94

Rosè - Faccoli  € 95

Dosaggio Zero - Arcari e Danesi  € 90

MAGNUM PROSECCO

Foss Maray  € 50

Foss Maray Rosé  € 55

Valdo - Cuvèe De Boj  € 50

MAGNUM CHAMPAGNE

Cristal - Louis Roederer  € 1000

Collezione 242 - Louis Roederer  € 190

Brut Nature Zero - Tarlant  € 180

Laurent Perrier - Rosè  € 260

Blanc De Noirs - Fleury  € 180

MAGNUM LUGANA

Cuvée dei Frati  € 55

Santa Cristina - Zenato  € 47

Le Creete - Ottella  € 54

Riserva - Sergio Zenato  € 76

Cà dei Frati  € 48

Cascina Maddalena - Capotesta  € 50

MAGNUM ROSSI

Amarone - Bertani  € 280

Amarone - Zenato  € 130

Amarone - Valmenazze  € 180

Ripasso - Corte Sant’Alda  € 80

Gemei - Ottella  € 48

Ripasso - Zenato  € 65

Barolo - Prapo  € 140

Brunello di Montalcino “Castelgiocondo” - Frescobaldi € 115

Brunello di Montalcino - Il Colle  € 130

LUGANA
LUGANA

“L’Ontano” Veneto Bianco - Le Ali del Frassino  € 23

Lugana Cò de Fer - Cò de Fer  € 20

Lugana Prestige - Ca Maiol  € 22

Lugana “I Vegri” - Tenuta Tosi  € 23

Lugana “Le Creete” - Ottella  € 26

Lugana “Cà Lojera” - Ca’ Lojera  € 23

Lugana Santa Cristina D.O.C. - Zenato  € 23

Lugana - Cascina Maddalena  € 24

Lugana Fermentazione Spontanea - Sansonina  € 28

Lugana Riserva Sergio Zenato - Zenato  € 38

Lugana - Ca’ dei Frati  € 23

Lugana - Don Lorenzo della Grillaia  € 22

SOAVE E CUSTOZA
SOAVE & CUSTOZA

Monte Carbonare - Suavia  € 27

Soave Classico “Vigna Turbian” - Nardello  € 24

Custoza Superiore Amedeo - Cavalchina  € 25

Soave Superiore “Il Casale” - Vicentini  € 26

Soave - Bertani  € 25

Soave Montesei - Le Battistelle  € 23

BIANCHI D’ITALIA
ITALIAN WHITE WINES

TRENTINO ALTO ADIGE

Pinot Bianco Versalto - Alois Lageder  € 28

Chardonnay - Stroblhof  € 38

Sauvignon - Hartmann Donà  € 32

Riesling Collezione - Roeno  € 42

Manzoni Bianco “Fontana Santa” - Foradori  € 36

Kerner - Taschelerhof  € 33

Gewurztraminer - Albino Armani  € 25

Quartz Sauvignon - Terlano  € 80

Terlane Cuvée - Terlano  € 35

FRIULI VENEZIA GIULIA

Friulano - Ronchi Di Cialla  € 30

Ribolla Gialla - Damijan Podversic  € 51

Pinot Grigio “Ronco Pitotti” - Vignai da Duline  € 45

Vitovska - Skerk  € 41

PIEMONTE

Piccolo Derthona - Walter Massa  € 27

Riesling “Herzù” - Ettore Germano  € 36

Riesling “Herzù” - Ettore Germano 1,5 € 74

TOSCANA

Testematta Bianco - Bibi Graetz  € 110

Vermentino Ansonica “Scopeto” - Bibi Graetz  € 25

Gorgona - Frescobaldi  € 140

Batar - Querciabella  € 135

LAZIO

Orvieto DOC - Sergio Mottura  € 35

UMBRIA

Cervaro della Sala - Castello della Sala  € 80

ABRUZZO

Trebbiano D’Abruzzo “Vigneto dei Popoli” - Valle Reale € 45

MARCHE

Pecorino - Pantaleone  € 25

Verdicchio - La Stafa  € 22

CAMPANIA

Fiano di Avellino - Vadiaperti  € 24

Greco di Tufo “Terra D’Uva” - Benito Ferrara  € 28

SICILIA E SARDEGNA

Vermentino di Sardegna “Orriu” - Quartomoro  € 24

Grillo - Cento Passi  € 32

Etna Bianco - Terre Nere  € 45

ROSÈ
ROSÈ

Briele - Tenuta Planisium  € 26

Rosa dei Frati  € 26

Rosato - Casaretti  € 29

Rosato “Monte della Guardia” - Cà Lojera  € 25

Rosato Costa d’Amalfi - Tenuta San Francesco  € 28

ROSSI DAL TERRITORIO
LOCAL RED

Bardolino Superiore - Costadoro  € 20

Bardolino “Le Nogare” - Casaretti  € 25

Corvina “Come un Pinot Nero” - Le Vigne di S. Pietro € 35

Valpolicella Cà Fiui - Corte Sant’Alda  € 27

Valpolicella Superiore - Zenato  € 24

Ripassa - Zenato  € 29

Ripasso “Campi Magri” - Corte Sant’Alda  € 40

Cresasso Corvina Veronese - Zenato  € 45

Gemei - Ottella  € 23

Refola Cabernet - Le Vigne di S. Pietro  € 65

Mithas - Corte Sant’Alda  € 85

Valpolicella - Quintarelli  € 110

Rosso del Bepi - Quintarelli  € 170

Alzaro Cabernet - Quintarelli  € 320

AMARONE

Amarone - Zenato  € 60

Amarone “Valmezzane” - Corte Sant’Alda  € 90

 Amarone Riserva “Sergio Zenato” - Zenato  € 110

Amarone Valpantena - Bertani  € 135

Amarone Campolongo di Torbe - Masi  € 160

Amarone - Quintarelli  € 310

ROSSI DALL’ITALIA
ITALIAN RED WINES

TRENTINO ALTO ADIGE

Pinot Nero - Hartmann Donà  € 38

Enantio Riserva - Roeno  € 45

Teroldego Sgarzon - Foradori  € 40

San Leonardo - Tenuta San Leonardo  € 105

Lagrein - Alois Lageder  € 30

FRIULI VENEZIA GIULIA

Terrano - Skerk  € 45

Schioppettino - Bressan  € 55

Merlot - Le Due Terre  € 50

PIEMONTE

Dolcetto d’Alba - Conterno Diego  € 28

Barbera - Walter Massa  € 24

Nebbiolo Langhe - Ettore Germano  € 27

Barolo “Prapo” - Ettore Germano  € 70

Barolo DOCG - Conterno Diego  € 60

Barolo DOCG - Gaja  € 130

Barbaresco - Pio Cesare  € 80

Barbaresco - Gaja  € 250

EMILIA ROMAGNA

Sangiovese Superiore Godenza - Noelia Ricci  € 35

Lambrusco Radice - Paltrinieri  € 25

TOSCANA

Pinot Nero della Sala - Antinori  € 60

Chianti Badia a Passignano - Antinori  € 55

Pinot Nero - Podere della Civettaja  € 75

Bolgheri - Le Macchiole  € 37

Brunello di Montalcino “Castelgiocondo” - Frescobaldi € 57

Brunello di Montalcino - Il Colle  € 65

Brunello Luce - Frescobaldi  € 180

Tignanello - Antinori  € 150

Sassicaia - Tenuta San Guido  € 350

Testamatta - Bibi Graetz  € 125

Ornellaia - Ornellaia  € 270

Solaia - Antinori  € 350

UMBRIA

Sagrantino di Montefalco - Adanti  € 37

ABRUZZO

Montepulciano d’Abruzzo “Vigneto di Popoli” - Valle Reale € 45

PUGLIA

Primitivo di Manduria “Gocce” - Feudi Salentini  € 37

Negroamaro Capotorre - Tenuta Planisium  € 27

CAMPANIA E BASILICATA

Aglianico Gricos - Grifalco  € 28

Taurasi - Perillo  € 65

SICILIA

Etna Rosso - Tenuta delle Terre Nere  € 38

Nero D’Avola - Argille Di Tagghia  € 26

IN GIRO PER IL MONDO
FROM THE WORLD

BIANCHI  WHITE

FRANCIA

Chablis - Grand Renard  € 65

Poully Fumè - De Ladoucette  € 45

GERMANIA
Riesling Erdener Treppchen - Markus Molitor  € 40

NUOVA ZELANDA

Sauvignon Blanc - Saint Clair  € 45

ROSSI  RED

FRANCIA

Bourgogne Pinot Noir - Faively  € 45

Bordeaux Saint Estephe - Chateu De Pez  € 48

SPAGNA

Rioja Viña Tondonia Reserva - Lopez de Heredia 2008 € 70

NUOVA ZELANDA

Pinot Nero - Saint Clair   € 45

ROMANIA

Negru de Dragasani - Prince Stirbey  € 27

BIRRE ARTIGIANALI

PILLS - MASTROMATTO  0,33 l € 6
(alc. 4,2 % vol.)
Birra chiara, leggera, luppolata di colore giallo paglierino
con un finale secco

HELL - MASTROMATTO  0,33 l € 6
(alc. 5,0 % vol.)
Birra bionda con sentori di cereali ed erbe

DUNKELBOCK - MASTROMATTO 0,33 l € 6
(alc. 6,0 % vol.) 
Birra rossa, aroma di caramello, miele ed erbe

BLANCHE - BENACO 70  0,33 l € 6
(alc. 4,5 % vol.)
Giallo paglierino, fresca, leggera, poco luppolata

COLONIALE - BENACO 70  0,33 l € 6
(alc. 5,0 % vol.)
Giallo paglierino, note delicate di miele e acacia

STRANGERS PILS BIO - MASTRO ALTO 0,33 l  € 6
(alc. 5,0 % vol.)
Limpida, fresca, profumi di cereali, erbe e fiori di campo

PALE ALE “RUSPANTE” BIO - MASTRO ALTO 0,33 l € 6
(alc. 5,5 % vol.)
Birra ambrata, alta fermentazione, fruttata e poco amara



APERITIVI
Americano  € 7
Negroni  € 7
Spritz Aperol  € 6.5
Hugo  € 6.5
Ardea Spritz  € 10

BOLLICINE ITALIANE
ITALIAN SPARKLING

Prosecco Brut - Canevel  € 24
Prosecco Extradry - Foss Maray  € 23
Prosecco Extra Brut - Bele Casel  € 24
Cà del Bosco Prestige - Cà del Bosco  € 50
Cà del Bosco Prestige - Saten  € 70
Alma Gran Cuvée - Bellavista  € 50
Alma Gran Cuvée - Saten  € 70
Extra Brut - Faccoli  € 47
Dosaggio Zero - Arcari e Danesi  € 45
Cuvée dei Frati  € 29
Annamaria Clementi - Cà Del Bosco  € 150
Giulio Ferrari - Ferrari  € 200
Perlè Nero - Ferrari  € 100
Perlè Rosè - Ferrari  € 80
Perlè Bianco - Ferrari  € 75
Rosè Brut - Faccoli  € 45
Rosè Brut - Bellavista  € 72
Bellavista Riserva - Vittorio Moretti  € 145

CHAMPAGNE
Brut Nature Zero - Tarlant  € 85
“Bdb” Terre De Vertus - Larmandier Bernier  € 115
Blanc De Noirs - Fleury  € 80
Brut Premier - Louis Roederer  € 80
Brut Reserve - Billecart Salmon  € 80
Perrier Jouet - Belle Epoque  € 240
Dom Perignon Vintage  € 340
Krug Gran Cuvèe  € 340
Cristal - Louis Roederer  € 360
Zero Brut Rosè - Tarlant  € 95
Brut Rosè - Billecart Salmon  € 120
Rosé - Laurent Perrier  € 125

GRANDI FORMATI

MAGNUM FRANCIACORTA

Gran Cuvèe - Bellavista  1,5 l € 100

Cà del Bosco Prestige - Cà del Bosco  € 100

Vittorio Moretti - Bellavista  € 270

Extra Brut - Faccoli  € 94

Rosè - Faccoli  € 95

Dosaggio Zero - Arcari e Danesi  € 90

MAGNUM PROSECCO

Foss Maray  € 50

Foss Maray Rosé  € 55

Valdo - Cuvèe De Boj  € 50

MAGNUM CHAMPAGNE

Cristal - Louis Roederer  € 1000

Collezione 242 - Louis Roederer  € 190

Brut Nature Zero - Tarlant  € 180

Laurent Perrier - Rosè  € 260

Blanc De Noirs - Fleury  € 180

MAGNUM LUGANA

Cuvée dei Frati  € 55

Santa Cristina - Zenato  € 47

Le Creete - Ottella  € 54

Riserva - Sergio Zenato  € 76

Cà dei Frati  € 48

Cascina Maddalena - Capotesta  € 50

MAGNUM ROSSI

Amarone - Bertani  € 280

Amarone - Zenato  € 130

Amarone - Valmenazze  € 180

Ripasso - Corte Sant’Alda  € 80

Gemei - Ottella  € 48

Ripasso - Zenato  € 65

Barolo - Prapo  € 140

Brunello di Montalcino “Castelgiocondo” - Frescobaldi € 115

Brunello di Montalcino - Il Colle  € 130

LUGANA
LUGANA

“L’Ontano” Veneto Bianco - Le Ali del Frassino  € 23

Lugana Cò de Fer - Cò de Fer  € 20

Lugana Prestige - Ca Maiol  € 22

Lugana “I Vegri” - Tenuta Tosi  € 23

Lugana “Le Creete” - Ottella  € 26

Lugana “Cà Lojera” - Ca’ Lojera  € 23

Lugana Santa Cristina D.O.C. - Zenato  € 23

Lugana - Cascina Maddalena  € 24

Lugana Fermentazione Spontanea - Sansonina  € 28

Lugana Riserva Sergio Zenato - Zenato  € 38

Lugana - Ca’ dei Frati  € 23

Lugana - Don Lorenzo della Grillaia  € 22

SOAVE E CUSTOZA
SOAVE & CUSTOZA

Monte Carbonare - Suavia  € 27

Soave Classico “Vigna Turbian” - Nardello  € 24

Custoza Superiore Amedeo - Cavalchina  € 25

Soave Superiore “Il Casale” - Vicentini  € 26

Soave - Bertani  € 25

Soave Montesei - Le Battistelle  € 23

BIANCHI D’ITALIA
ITALIAN WHITE WINES

TRENTINO ALTO ADIGE

Pinot Bianco Versalto - Alois Lageder  € 28

Chardonnay - Stroblhof  € 38

Sauvignon - Hartmann Donà  € 32

Riesling Collezione - Roeno  € 42

Manzoni Bianco “Fontana Santa” - Foradori  € 36

Kerner - Taschelerhof  € 33

Gewurztraminer - Albino Armani  € 25

Quartz Sauvignon - Terlano  € 80

Terlane Cuvée - Terlano  € 35

FRIULI VENEZIA GIULIA

Friulano - Ronchi Di Cialla  € 30

Ribolla Gialla - Damijan Podversic  € 51

Pinot Grigio “Ronco Pitotti” - Vignai da Duline  € 45

Vitovska - Skerk  € 41

PIEMONTE

Piccolo Derthona - Walter Massa  € 27

Riesling “Herzù” - Ettore Germano  € 36

Riesling “Herzù” - Ettore Germano 1,5 € 74

TOSCANA

Testematta Bianco - Bibi Graetz  € 110

Vermentino Ansonica “Scopeto” - Bibi Graetz  € 25

Gorgona - Frescobaldi  € 140

Batar - Querciabella  € 135

LAZIO

Orvieto DOC - Sergio Mottura  € 35

UMBRIA

Cervaro della Sala - Castello della Sala  € 80

ABRUZZO

Trebbiano D’Abruzzo “Vigneto dei Popoli” - Valle Reale € 45

MARCHE

Pecorino - Pantaleone  € 25

Verdicchio - La Stafa  € 22

CAMPANIA

Fiano di Avellino - Vadiaperti  € 24

Greco di Tufo “Terra D’Uva” - Benito Ferrara  € 28

SICILIA E SARDEGNA

Vermentino di Sardegna “Orriu” - Quartomoro  € 24

Grillo - Cento Passi  € 32

Etna Bianco - Terre Nere  € 45

ROSÈ
ROSÈ

Briele - Tenuta Planisium  € 26

Rosa dei Frati  € 26

Rosato - Casaretti  € 29

Rosato “Monte della Guardia” - Cà Lojera  € 25

Rosato Costa d’Amalfi - Tenuta San Francesco  € 28

ROSSI DAL TERRITORIO
LOCAL RED

Bardolino Superiore - Costadoro  € 20

Bardolino “Le Nogare” - Casaretti  € 25

Corvina “Come un Pinot Nero” - Le Vigne di S. Pietro € 35

Valpolicella Cà Fiui - Corte Sant’Alda  € 27

Valpolicella Superiore - Zenato  € 24

Ripassa - Zenato  € 29

Ripasso “Campi Magri” - Corte Sant’Alda  € 40

Cresasso Corvina Veronese - Zenato  € 45

Gemei - Ottella  € 23

Refola Cabernet - Le Vigne di S. Pietro  € 65

Mithas - Corte Sant’Alda  € 85

Valpolicella - Quintarelli  € 110

Rosso del Bepi - Quintarelli  € 170

Alzaro Cabernet - Quintarelli  € 320

AMARONE

Amarone - Zenato  € 60

Amarone “Valmezzane” - Corte Sant’Alda  € 90

 Amarone Riserva “Sergio Zenato” - Zenato  € 110

Amarone Valpantena - Bertani  € 135

Amarone Campolongo di Torbe - Masi  € 160

Amarone - Quintarelli  € 310

ROSSI DALL’ITALIA
ITALIAN RED WINES

TRENTINO ALTO ADIGE

Pinot Nero - Hartmann Donà  € 38

Enantio Riserva - Roeno  € 45

Teroldego Sgarzon - Foradori  € 40

San Leonardo - Tenuta San Leonardo  € 105

Lagrein - Alois Lageder  € 30

FRIULI VENEZIA GIULIA

Terrano - Skerk  € 45

Schioppettino - Bressan  € 55

Merlot - Le Due Terre  € 50

PIEMONTE

Dolcetto d’Alba - Conterno Diego  € 28

Barbera - Walter Massa  € 24

Nebbiolo Langhe - Ettore Germano  € 27

Barolo “Prapo” - Ettore Germano  € 70

Barolo DOCG - Conterno Diego  € 60

Barolo DOCG - Gaja  € 130

Barbaresco - Pio Cesare  € 80

Barbaresco - Gaja  € 250

EMILIA ROMAGNA

Sangiovese Superiore Godenza - Noelia Ricci  € 35

Lambrusco Radice - Paltrinieri  € 25

TOSCANA

Pinot Nero della Sala - Antinori  € 60

Chianti Badia a Passignano - Antinori  € 55

Pinot Nero - Podere della Civettaja  € 75

Bolgheri - Le Macchiole  € 37

Brunello di Montalcino “Castelgiocondo” - Frescobaldi € 57

Brunello di Montalcino - Il Colle  € 65

Brunello Luce - Frescobaldi  € 180

Tignanello - Antinori  € 150

Sassicaia - Tenuta San Guido  € 350

Testamatta - Bibi Graetz  € 125

Ornellaia - Ornellaia  € 270

Solaia - Antinori  € 350

UMBRIA

Sagrantino di Montefalco - Adanti  € 37

ABRUZZO

Montepulciano d’Abruzzo “Vigneto di Popoli” - Valle Reale € 45

PUGLIA

Primitivo di Manduria “Gocce” - Feudi Salentini  € 37

Negroamaro Capotorre - Tenuta Planisium  € 27

CAMPANIA E BASILICATA

Aglianico Gricos - Grifalco  € 28

Taurasi - Perillo  € 65

SICILIA

Etna Rosso - Tenuta delle Terre Nere  € 38

Nero D’Avola - Argille Di Tagghia  € 26

IN GIRO PER IL MONDO
FROM THE WORLD

BIANCHI  WHITE

FRANCIA

Chablis - Grand Renard  € 65

Poully Fumè - De Ladoucette  € 45

GERMANIA
Riesling Erdener Treppchen - Markus Molitor  € 40

NUOVA ZELANDA

Sauvignon Blanc - Saint Clair  € 45

ROSSI  RED

FRANCIA

Bourgogne Pinot Noir - Faively  € 45

Bordeaux Saint Estephe - Chateu De Pez  € 48

SPAGNA

Rioja Viña Tondonia Reserva - Lopez de Heredia 2008 € 70

NUOVA ZELANDA

Pinot Nero - Saint Clair   € 45

ROMANIA

Negru de Dragasani - Prince Stirbey  € 27

BIRRE ARTIGIANALI

PILLS - MASTROMATTO  0,33 l € 6
(alc. 4,2 % vol.)
Birra chiara, leggera, luppolata di colore giallo paglierino
con un finale secco

HELL - MASTROMATTO  0,33 l € 6
(alc. 5,0 % vol.)
Birra bionda con sentori di cereali ed erbe

DUNKELBOCK - MASTROMATTO 0,33 l € 6
(alc. 6,0 % vol.) 
Birra rossa, aroma di caramello, miele ed erbe

BLANCHE - BENACO 70  0,33 l € 6
(alc. 4,5 % vol.)
Giallo paglierino, fresca, leggera, poco luppolata

COLONIALE - BENACO 70  0,33 l € 6
(alc. 5,0 % vol.)
Giallo paglierino, note delicate di miele e acacia

STRANGERS PILS BIO - MASTRO ALTO 0,33 l  € 6
(alc. 5,0 % vol.)
Limpida, fresca, profumi di cereali, erbe e fiori di campo

PALE ALE “RUSPANTE” BIO - MASTRO ALTO 0,33 l € 6
(alc. 5,5 % vol.)
Birra ambrata, alta fermentazione, fruttata e poco amara



APERITIVI
Americano  € 7
Negroni  € 7
Spritz Aperol  € 6.5
Hugo  € 6.5
Ardea Spritz  € 10

BOLLICINE ITALIANE
ITALIAN SPARKLING

Prosecco Brut - Canevel  € 24
Prosecco Extradry - Foss Maray  € 23
Prosecco Extra Brut - Bele Casel  € 24
Cà del Bosco Prestige - Cà del Bosco  € 50
Cà del Bosco Prestige - Saten  € 70
Alma Gran Cuvée - Bellavista  € 50
Alma Gran Cuvée - Saten  € 70
Extra Brut - Faccoli  € 47
Dosaggio Zero - Arcari e Danesi  € 45
Cuvée dei Frati  € 29
Annamaria Clementi - Cà Del Bosco  € 150
Giulio Ferrari - Ferrari  € 200
Perlè Nero - Ferrari  € 100
Perlè Rosè - Ferrari  € 80
Perlè Bianco - Ferrari  € 75
Rosè Brut - Faccoli  € 45
Rosè Brut - Bellavista  € 72
Bellavista Riserva - Vittorio Moretti  € 145

CHAMPAGNE
Brut Nature Zero - Tarlant  € 85
“Bdb” Terre De Vertus - Larmandier Bernier  € 115
Blanc De Noirs - Fleury  € 80
Brut Premier - Louis Roederer  € 80
Brut Reserve - Billecart Salmon  € 80
Perrier Jouet - Belle Epoque  € 240
Dom Perignon Vintage  € 340
Krug Gran Cuvèe  € 340
Cristal - Louis Roederer  € 360
Zero Brut Rosè - Tarlant  € 95
Brut Rosè - Billecart Salmon  € 120
Rosé - Laurent Perrier  € 125

GRANDI FORMATI

MAGNUM FRANCIACORTA

Gran Cuvèe - Bellavista  1,5 l € 100

Cà del Bosco Prestige - Cà del Bosco  € 100

Vittorio Moretti - Bellavista  € 270

Extra Brut - Faccoli  € 94

Rosè - Faccoli  € 95

Dosaggio Zero - Arcari e Danesi  € 90

MAGNUM PROSECCO

Foss Maray  € 50

Foss Maray Rosé  € 55

Valdo - Cuvèe De Boj  € 50

MAGNUM CHAMPAGNE

Cristal - Louis Roederer  € 1000

Collezione 242 - Louis Roederer  € 190

Brut Nature Zero - Tarlant  € 180

Laurent Perrier - Rosè  € 260

Blanc De Noirs - Fleury  € 180

MAGNUM LUGANA

Cuvée dei Frati  € 55

Santa Cristina - Zenato  € 47

Le Creete - Ottella  € 54

Riserva - Sergio Zenato  € 76

Cà dei Frati  € 48

Cascina Maddalena - Capotesta  € 50

MAGNUM ROSSI

Amarone - Bertani  € 280

Amarone - Zenato  € 130

Amarone - Valmenazze  € 180

Ripasso - Corte Sant’Alda  € 80

Gemei - Ottella  € 48

Ripasso - Zenato  € 65

Barolo - Prapo  € 140

Brunello di Montalcino “Castelgiocondo” - Frescobaldi € 115

Brunello di Montalcino - Il Colle  € 130

LUGANA
LUGANA

“L’Ontano” Veneto Bianco - Le Ali del Frassino  € 23

Lugana Cò de Fer - Cò de Fer  € 20

Lugana Prestige - Ca Maiol  € 22

Lugana “I Vegri” - Tenuta Tosi  € 23

Lugana “Le Creete” - Ottella  € 26

Lugana “Cà Lojera” - Ca’ Lojera  € 23

Lugana Santa Cristina D.O.C. - Zenato  € 23

Lugana - Cascina Maddalena  € 24

Lugana Fermentazione Spontanea - Sansonina  € 28

Lugana Riserva Sergio Zenato - Zenato  € 38

Lugana - Ca’ dei Frati  € 23

Lugana - Don Lorenzo della Grillaia  € 22

SOAVE E CUSTOZA
SOAVE & CUSTOZA

Monte Carbonare - Suavia  € 27

Soave Classico “Vigna Turbian” - Nardello  € 24

Custoza Superiore Amedeo - Cavalchina  € 25

Soave Superiore “Il Casale” - Vicentini  € 26

Soave - Bertani  € 25

Soave Montesei - Le Battistelle  € 23

BIANCHI D’ITALIA
ITALIAN WHITE WINES

TRENTINO ALTO ADIGE

Pinot Bianco Versalto - Alois Lageder  € 28

Chardonnay - Stroblhof  € 38

Sauvignon - Hartmann Donà  € 32

Riesling Collezione - Roeno  € 42

Manzoni Bianco “Fontana Santa” - Foradori  € 36

Kerner - Taschelerhof  € 33

Gewurztraminer - Albino Armani  € 25

Quartz Sauvignon - Terlano  € 80

Terlane Cuvée - Terlano  € 35

FRIULI VENEZIA GIULIA

Friulano - Ronchi Di Cialla  € 30

Ribolla Gialla - Damijan Podversic  € 51

Pinot Grigio “Ronco Pitotti” - Vignai da Duline  € 45

Vitovska - Skerk  € 41

PIEMONTE

Piccolo Derthona - Walter Massa  € 27

Riesling “Herzù” - Ettore Germano  € 36

Riesling “Herzù” - Ettore Germano 1,5 € 74

TOSCANA

Testematta Bianco - Bibi Graetz  € 110

Vermentino Ansonica “Scopeto” - Bibi Graetz  € 25

Gorgona - Frescobaldi  € 140

Batar - Querciabella  € 135

LAZIO

Orvieto DOC - Sergio Mottura  € 35

UMBRIA

Cervaro della Sala - Castello della Sala  € 80

ABRUZZO

Trebbiano D’Abruzzo “Vigneto dei Popoli” - Valle Reale € 45

MARCHE

Pecorino - Pantaleone  € 25

Verdicchio - La Stafa  € 22

CAMPANIA

Fiano di Avellino - Vadiaperti  € 24

Greco di Tufo “Terra D’Uva” - Benito Ferrara  € 28

SICILIA E SARDEGNA

Vermentino di Sardegna “Orriu” - Quartomoro  € 24

Grillo - Cento Passi  € 32

Etna Bianco - Terre Nere  € 45

ROSÈ
ROSÈ

Briele - Tenuta Planisium  € 26

Rosa dei Frati  € 26

Rosato - Casaretti  € 29

Rosato “Monte della Guardia” - Cà Lojera  € 25

Rosato Costa d’Amalfi - Tenuta San Francesco  € 28

ROSSI DAL TERRITORIO
LOCAL RED

Bardolino Superiore - Costadoro  € 20

Bardolino “Le Nogare” - Casaretti  € 25

Corvina “Come un Pinot Nero” - Le Vigne di S. Pietro € 35

Valpolicella Cà Fiui - Corte Sant’Alda  € 27

Valpolicella Superiore - Zenato  € 24

Ripassa - Zenato  € 29

Ripasso “Campi Magri” - Corte Sant’Alda  € 40

Cresasso Corvina Veronese - Zenato  € 45

Gemei - Ottella  € 23

Refola Cabernet - Le Vigne di S. Pietro  € 65

Mithas - Corte Sant’Alda  € 85

Valpolicella - Quintarelli  € 110

Rosso del Bepi - Quintarelli  € 170

Alzaro Cabernet - Quintarelli  € 320

AMARONE

Amarone - Zenato  € 60

Amarone “Valmezzane” - Corte Sant’Alda  € 90

 Amarone Riserva “Sergio Zenato” - Zenato  € 110

Amarone Valpantena - Bertani  € 135

Amarone Campolongo di Torbe - Masi  € 160

Amarone - Quintarelli  € 310

ROSSI DALL’ITALIA
ITALIAN RED WINES

TRENTINO ALTO ADIGE

Pinot Nero - Hartmann Donà  € 38

Enantio Riserva - Roeno  € 45

Teroldego Sgarzon - Foradori  € 40

San Leonardo - Tenuta San Leonardo  € 105

Lagrein - Alois Lageder  € 30

FRIULI VENEZIA GIULIA

Terrano - Skerk  € 45

Schioppettino - Bressan  € 55

Merlot - Le Due Terre  € 50

PIEMONTE

Dolcetto d’Alba - Conterno Diego  € 28

Barbera - Walter Massa  € 24

Nebbiolo Langhe - Ettore Germano  € 27

Barolo “Prapo” - Ettore Germano  € 70

Barolo DOCG - Conterno Diego  € 60

Barolo DOCG - Gaja  € 130

Barbaresco - Pio Cesare  € 80

Barbaresco - Gaja  € 250

EMILIA ROMAGNA

Sangiovese Superiore Godenza - Noelia Ricci  € 35

Lambrusco Radice - Paltrinieri  € 25

TOSCANA

Pinot Nero della Sala - Antinori  € 60

Chianti Badia a Passignano - Antinori  € 55

Pinot Nero - Podere della Civettaja  € 75

Bolgheri - Le Macchiole  € 37

Brunello di Montalcino “Castelgiocondo” - Frescobaldi € 57

Brunello di Montalcino - Il Colle  € 65

Brunello Luce - Frescobaldi  € 180

Tignanello - Antinori  € 150

Sassicaia - Tenuta San Guido  € 350

Testamatta - Bibi Graetz  € 125

Ornellaia - Ornellaia  € 270

Solaia - Antinori  € 350

UMBRIA

Sagrantino di Montefalco - Adanti  € 37

ABRUZZO

Montepulciano d’Abruzzo “Vigneto di Popoli” - Valle Reale € 45

PUGLIA

Primitivo di Manduria “Gocce” - Feudi Salentini  € 37

Negroamaro Capotorre - Tenuta Planisium  € 27

CAMPANIA E BASILICATA

Aglianico Gricos - Grifalco  € 28

Taurasi - Perillo  € 65

SICILIA

Etna Rosso - Tenuta delle Terre Nere  € 38

Nero D’Avola - Argille Di Tagghia  € 26

IN GIRO PER IL MONDO
FROM THE WORLD

BIANCHI  WHITE

FRANCIA

Chablis - Grand Renard  € 65

Poully Fumè - De Ladoucette  € 45

GERMANIA
Riesling Erdener Treppchen - Markus Molitor  € 40

NUOVA ZELANDA

Sauvignon Blanc - Saint Clair  € 45

ROSSI  RED

FRANCIA

Bourgogne Pinot Noir - Faively  € 45

Bordeaux Saint Estephe - Chateu De Pez  € 48

SPAGNA

Rioja Viña Tondonia Reserva - Lopez de Heredia 2008 € 70

NUOVA ZELANDA

Pinot Nero - Saint Clair   € 45

ROMANIA

Negru de Dragasani - Prince Stirbey  € 27

BIRRE ARTIGIANALI

PILLS - MASTROMATTO  0,33 l € 6
(alc. 4,2 % vol.)
Birra chiara, leggera, luppolata di colore giallo paglierino
con un finale secco

HELL - MASTROMATTO  0,33 l € 6
(alc. 5,0 % vol.)
Birra bionda con sentori di cereali ed erbe

DUNKELBOCK - MASTROMATTO 0,33 l € 6
(alc. 6,0 % vol.) 
Birra rossa, aroma di caramello, miele ed erbe

BLANCHE - BENACO 70  0,33 l € 6
(alc. 4,5 % vol.)
Giallo paglierino, fresca, leggera, poco luppolata

COLONIALE - BENACO 70  0,33 l € 6
(alc. 5,0 % vol.)
Giallo paglierino, note delicate di miele e acacia

STRANGERS PILS BIO - MASTRO ALTO 0,33 l  € 6
(alc. 5,0 % vol.)
Limpida, fresca, profumi di cereali, erbe e fiori di campo

PALE ALE “RUSPANTE” BIO - MASTRO ALTO 0,33 l € 6
(alc. 5,5 % vol.)
Birra ambrata, alta fermentazione, fruttata e poco amara



APERITIVI
Americano  € 7
Negroni  € 7
Spritz Aperol  € 6.5
Hugo  € 6.5
Ardea Spritz  € 10

BOLLICINE ITALIANE
ITALIAN SPARKLING

Prosecco Brut - Canevel  € 24
Prosecco Extradry - Foss Maray  € 23
Prosecco Extra Brut - Bele Casel  € 24
Cà del Bosco Prestige - Cà del Bosco  € 50
Cà del Bosco Prestige - Saten  € 70
Alma Gran Cuvée - Bellavista  € 50
Alma Gran Cuvée - Saten  € 70
Extra Brut - Faccoli  € 47
Dosaggio Zero - Arcari e Danesi  € 45
Cuvée dei Frati  € 29
Annamaria Clementi - Cà Del Bosco  € 150
Giulio Ferrari - Ferrari  € 200
Perlè Nero - Ferrari  € 100
Perlè Rosè - Ferrari  € 80
Perlè Bianco - Ferrari  € 75
Rosè Brut - Faccoli  € 45
Rosè Brut - Bellavista  € 72
Bellavista Riserva - Vittorio Moretti  € 145

CHAMPAGNE
Brut Nature Zero - Tarlant  € 85
“Bdb” Terre De Vertus - Larmandier Bernier  € 115
Blanc De Noirs - Fleury  € 80
Brut Premier - Louis Roederer  € 80
Brut Reserve - Billecart Salmon  € 80
Perrier Jouet - Belle Epoque  € 240
Dom Perignon Vintage  € 340
Krug Gran Cuvèe  € 340
Cristal - Louis Roederer  € 360
Zero Brut Rosè - Tarlant  € 95
Brut Rosè - Billecart Salmon  € 120
Rosé - Laurent Perrier  € 125

GRANDI FORMATI

MAGNUM FRANCIACORTA

Gran Cuvèe - Bellavista  1,5 l € 100

Cà del Bosco Prestige - Cà del Bosco  € 100

Vittorio Moretti - Bellavista  € 270

Extra Brut - Faccoli  € 94

Rosè - Faccoli  € 95

Dosaggio Zero - Arcari e Danesi  € 90

MAGNUM PROSECCO

Foss Maray  € 50

Foss Maray Rosé  € 55

Valdo - Cuvèe De Boj  € 50

MAGNUM CHAMPAGNE

Cristal - Louis Roederer  € 1000

Collezione 242 - Louis Roederer  € 190

Brut Nature Zero - Tarlant  € 180

Laurent Perrier - Rosè  € 260

Blanc De Noirs - Fleury  € 180

MAGNUM LUGANA

Cuvée dei Frati  € 55

Santa Cristina - Zenato  € 47

Le Creete - Ottella  € 54

Riserva - Sergio Zenato  € 76

Cà dei Frati  € 48

Cascina Maddalena - Capotesta  € 50

MAGNUM ROSSI

Amarone - Bertani  € 280

Amarone - Zenato  € 130

Amarone - Valmenazze  € 180

Ripasso - Corte Sant’Alda  € 80

Gemei - Ottella  € 48

Ripasso - Zenato  € 65

Barolo - Prapo  € 140

Brunello di Montalcino “Castelgiocondo” - Frescobaldi € 115

Brunello di Montalcino - Il Colle  € 130

LUGANA
LUGANA

“L’Ontano” Veneto Bianco - Le Ali del Frassino  € 23

Lugana Cò de Fer - Cò de Fer  € 20

Lugana Prestige - Ca Maiol  € 22

Lugana “I Vegri” - Tenuta Tosi  € 23

Lugana “Le Creete” - Ottella  € 26

Lugana “Cà Lojera” - Ca’ Lojera  € 23

Lugana Santa Cristina D.O.C. - Zenato  € 23

Lugana - Cascina Maddalena  € 24

Lugana Fermentazione Spontanea - Sansonina  € 28

Lugana Riserva Sergio Zenato - Zenato  € 38

Lugana - Ca’ dei Frati  € 23

Lugana - Don Lorenzo della Grillaia  € 22

SOAVE E CUSTOZA
SOAVE & CUSTOZA

Monte Carbonare - Suavia  € 27

Soave Classico “Vigna Turbian” - Nardello  € 24

Custoza Superiore Amedeo - Cavalchina  € 25

Soave Superiore “Il Casale” - Vicentini  € 26

Soave - Bertani  € 25

Soave Montesei - Le Battistelle  € 23

BIANCHI D’ITALIA
ITALIAN WHITE WINES

TRENTINO ALTO ADIGE

Pinot Bianco Versalto - Alois Lageder  € 28

Chardonnay - Stroblhof  € 38

Sauvignon - Hartmann Donà  € 32

Riesling Collezione - Roeno  € 42

Manzoni Bianco “Fontana Santa” - Foradori  € 36

Kerner - Taschelerhof  € 33

Gewurztraminer - Albino Armani  € 25

Quartz Sauvignon - Terlano  € 80

Terlane Cuvée - Terlano  € 35

FRIULI VENEZIA GIULIA

Friulano - Ronchi Di Cialla  € 30

Ribolla Gialla - Damijan Podversic  € 51

Pinot Grigio “Ronco Pitotti” - Vignai da Duline  € 45

Vitovska - Skerk  € 41

PIEMONTE

Piccolo Derthona - Walter Massa  € 27

Riesling “Herzù” - Ettore Germano  € 36

Riesling “Herzù” - Ettore Germano 1,5 € 74

TOSCANA

Testematta Bianco - Bibi Graetz  € 110

Vermentino Ansonica “Scopeto” - Bibi Graetz  € 25

Gorgona - Frescobaldi  € 140

Batar - Querciabella  € 135

LAZIO

Orvieto DOC - Sergio Mottura  € 35

UMBRIA

Cervaro della Sala - Castello della Sala  € 80

ABRUZZO

Trebbiano D’Abruzzo “Vigneto dei Popoli” - Valle Reale € 45

MARCHE

Pecorino - Pantaleone  € 25

Verdicchio - La Stafa  € 22

CAMPANIA

Fiano di Avellino - Vadiaperti  € 24

Greco di Tufo “Terra D’Uva” - Benito Ferrara  € 28

SICILIA E SARDEGNA

Vermentino di Sardegna “Orriu” - Quartomoro  € 24

Grillo - Cento Passi  € 32

Etna Bianco - Terre Nere  € 45

ROSÈ
ROSÈ

Briele - Tenuta Planisium  € 26

Rosa dei Frati  € 26

Rosato - Casaretti  € 29

Rosato “Monte della Guardia” - Cà Lojera  € 25

Rosato Costa d’Amalfi - Tenuta San Francesco  € 28

ROSSI DAL TERRITORIO
LOCAL RED

Bardolino Superiore - Costadoro  € 20

Bardolino “Le Nogare” - Casaretti  € 25

Corvina “Come un Pinot Nero” - Le Vigne di S. Pietro € 35

Valpolicella Cà Fiui - Corte Sant’Alda  € 27

Valpolicella Superiore - Zenato  € 24

Ripassa - Zenato  € 29

Ripasso “Campi Magri” - Corte Sant’Alda  € 40

Cresasso Corvina Veronese - Zenato  € 45

Gemei - Ottella  € 23

Refola Cabernet - Le Vigne di S. Pietro  € 65

Mithas - Corte Sant’Alda  € 85

Valpolicella - Quintarelli  € 110

Rosso del Bepi - Quintarelli  € 170

Alzaro Cabernet - Quintarelli  € 320

AMARONE

Amarone - Zenato  € 60

Amarone “Valmezzane” - Corte Sant’Alda  € 90

 Amarone Riserva “Sergio Zenato” - Zenato  € 110

Amarone Valpantena - Bertani  € 135

Amarone Campolongo di Torbe - Masi  € 160

Amarone - Quintarelli  € 310

ROSSI DALL’ITALIA
ITALIAN RED WINES

TRENTINO ALTO ADIGE

Pinot Nero - Hartmann Donà  € 38

Enantio Riserva - Roeno  € 45

Teroldego Sgarzon - Foradori  € 40

San Leonardo - Tenuta San Leonardo  € 105

Lagrein - Alois Lageder  € 30

FRIULI VENEZIA GIULIA

Terrano - Skerk  € 45

Schioppettino - Bressan  € 55

Merlot - Le Due Terre  € 50

PIEMONTE

Dolcetto d’Alba - Conterno Diego  € 28

Barbera - Walter Massa  € 24

Nebbiolo Langhe - Ettore Germano  € 27

Barolo “Prapo” - Ettore Germano  € 70

Barolo DOCG - Conterno Diego  € 60

Barolo DOCG - Gaja  € 130

Barbaresco - Pio Cesare  € 80

Barbaresco - Gaja  € 250

EMILIA ROMAGNA

Sangiovese Superiore Godenza - Noelia Ricci  € 35

Lambrusco Radice - Paltrinieri  € 25

TOSCANA

Pinot Nero della Sala - Antinori  € 60

Chianti Badia a Passignano - Antinori  € 55

Pinot Nero - Podere della Civettaja  € 75

Bolgheri - Le Macchiole  € 37

Brunello di Montalcino “Castelgiocondo” - Frescobaldi € 57

Brunello di Montalcino - Il Colle  € 65

Brunello Luce - Frescobaldi  € 180

Tignanello - Antinori  € 150

Sassicaia - Tenuta San Guido  € 350

Testamatta - Bibi Graetz  € 125

Ornellaia - Ornellaia  € 270

Solaia - Antinori  € 350

UMBRIA

Sagrantino di Montefalco - Adanti  € 37

ABRUZZO

Montepulciano d’Abruzzo “Vigneto di Popoli” - Valle Reale € 45

PUGLIA

Primitivo di Manduria “Gocce” - Feudi Salentini  € 37

Negroamaro Capotorre - Tenuta Planisium  € 27

CAMPANIA E BASILICATA

Aglianico Gricos - Grifalco  € 28

Taurasi - Perillo  € 65

SICILIA

Etna Rosso - Tenuta delle Terre Nere  € 38

Nero D’Avola - Argille Di Tagghia  € 26

IN GIRO PER IL MONDO
FROM THE WORLD

BIANCHI  WHITE

FRANCIA

Chablis - Grand Renard  € 65

Poully Fumè - De Ladoucette  € 45

GERMANIA
Riesling Erdener Treppchen - Markus Molitor  € 40

NUOVA ZELANDA

Sauvignon Blanc - Saint Clair  € 45

ROSSI  RED

FRANCIA

Bourgogne Pinot Noir - Faively  € 45

Bordeaux Saint Estephe - Chateu De Pez  € 48

SPAGNA

Rioja Viña Tondonia Reserva - Lopez de Heredia 2008 € 70

NUOVA ZELANDA

Pinot Nero - Saint Clair   € 45

ROMANIA

Negru de Dragasani - Prince Stirbey  € 27

BIRRE ARTIGIANALI

PILLS - MASTROMATTO  0,33 l € 6
(alc. 4,2 % vol.)
Birra chiara, leggera, luppolata di colore giallo paglierino
con un finale secco

HELL - MASTROMATTO  0,33 l € 6
(alc. 5,0 % vol.)
Birra bionda con sentori di cereali ed erbe

DUNKELBOCK - MASTROMATTO 0,33 l € 6
(alc. 6,0 % vol.) 
Birra rossa, aroma di caramello, miele ed erbe

BLANCHE - BENACO 70  0,33 l € 6
(alc. 4,5 % vol.)
Giallo paglierino, fresca, leggera, poco luppolata

COLONIALE - BENACO 70  0,33 l € 6
(alc. 5,0 % vol.)
Giallo paglierino, note delicate di miele e acacia

STRANGERS PILS BIO - MASTRO ALTO 0,33 l  € 6
(alc. 5,0 % vol.)
Limpida, fresca, profumi di cereali, erbe e fiori di campo

PALE ALE “RUSPANTE” BIO - MASTRO ALTO 0,33 l € 6
(alc. 5,5 % vol.)
Birra ambrata, alta fermentazione, fruttata e poco amara



APERITIVI
Americano  € 7
Negroni  € 7
Spritz Aperol  € 6.5
Hugo  € 6.5
Ardea Spritz  € 10

BOLLICINE ITALIANE
ITALIAN SPARKLING

Prosecco Brut - Canevel  € 24
Prosecco Extradry - Foss Maray  € 23
Prosecco Extra Brut - Bele Casel  € 24
Cà del Bosco Prestige - Cà del Bosco  € 50
Cà del Bosco Prestige - Saten  € 70
Alma Gran Cuvée - Bellavista  € 50
Alma Gran Cuvée - Saten  € 70
Extra Brut - Faccoli  € 47
Dosaggio Zero - Arcari e Danesi  € 45
Cuvée dei Frati  € 29
Annamaria Clementi - Cà Del Bosco  € 150
Giulio Ferrari - Ferrari  € 200
Perlè Nero - Ferrari  € 100
Perlè Rosè - Ferrari  € 80
Perlè Bianco - Ferrari  € 75
Rosè Brut - Faccoli  € 45
Rosè Brut - Bellavista  € 72
Bellavista Riserva - Vittorio Moretti  € 145

CHAMPAGNE
Brut Nature Zero - Tarlant  € 85
“Bdb” Terre De Vertus - Larmandier Bernier  € 115
Blanc De Noirs - Fleury  € 80
Brut Premier - Louis Roederer  € 80
Brut Reserve - Billecart Salmon  € 80
Perrier Jouet - Belle Epoque  € 240
Dom Perignon Vintage  € 340
Krug Gran Cuvèe  € 340
Cristal - Louis Roederer  € 360
Zero Brut Rosè - Tarlant  € 95
Brut Rosè - Billecart Salmon  € 120
Rosé - Laurent Perrier  € 125

GRANDI FORMATI

MAGNUM FRANCIACORTA

Gran Cuvèe - Bellavista  1,5 l € 100

Cà del Bosco Prestige - Cà del Bosco  € 100

Vittorio Moretti - Bellavista  € 270

Extra Brut - Faccoli  € 94

Rosè - Faccoli  € 95

Dosaggio Zero - Arcari e Danesi  € 90

MAGNUM PROSECCO

Foss Maray  € 50

Foss Maray Rosé  € 55

Valdo - Cuvèe De Boj  € 50

MAGNUM CHAMPAGNE

Cristal - Louis Roederer  € 1000

Collezione 242 - Louis Roederer  € 190

Brut Nature Zero - Tarlant  € 180

Laurent Perrier - Rosè  € 260

Blanc De Noirs - Fleury  € 180

MAGNUM LUGANA

Cuvée dei Frati  € 55

Santa Cristina - Zenato  € 47

Le Creete - Ottella  € 54

Riserva - Sergio Zenato  € 76

Cà dei Frati  € 48

Cascina Maddalena - Capotesta  € 50

MAGNUM ROSSI

Amarone - Bertani  € 280

Amarone - Zenato  € 130

Amarone - Valmenazze  € 180

Ripasso - Corte Sant’Alda  € 80

Gemei - Ottella  € 48

Ripasso - Zenato  € 65

Barolo - Prapo  € 140

Brunello di Montalcino “Castelgiocondo” - Frescobaldi € 115

Brunello di Montalcino - Il Colle  € 130

LUGANA
LUGANA

“L’Ontano” Veneto Bianco - Le Ali del Frassino  € 23

Lugana Cò de Fer - Cò de Fer  € 20

Lugana Prestige - Ca Maiol  € 22

Lugana “I Vegri” - Tenuta Tosi  € 23

Lugana “Le Creete” - Ottella  € 26

Lugana “Cà Lojera” - Ca’ Lojera  € 23

Lugana Santa Cristina D.O.C. - Zenato  € 23

Lugana - Cascina Maddalena  € 24

Lugana Fermentazione Spontanea - Sansonina  € 28

Lugana Riserva Sergio Zenato - Zenato  € 38

Lugana - Ca’ dei Frati  € 23

Lugana - Don Lorenzo della Grillaia  € 22

SOAVE E CUSTOZA
SOAVE & CUSTOZA

Monte Carbonare - Suavia  € 27

Soave Classico “Vigna Turbian” - Nardello  € 24

Custoza Superiore Amedeo - Cavalchina  € 25

Soave Superiore “Il Casale” - Vicentini  € 26

Soave - Bertani  € 25

Soave Montesei - Le Battistelle  € 23

BIANCHI D’ITALIA
ITALIAN WHITE WINES

TRENTINO ALTO ADIGE

Pinot Bianco Versalto - Alois Lageder  € 28

Chardonnay - Stroblhof  € 38

Sauvignon - Hartmann Donà  € 32

Riesling Collezione - Roeno  € 42

Manzoni Bianco “Fontana Santa” - Foradori  € 36

Kerner - Taschelerhof  € 33

Gewurztraminer - Albino Armani  € 25

Quartz Sauvignon - Terlano  € 80

Terlane Cuvée - Terlano  € 35

FRIULI VENEZIA GIULIA

Friulano - Ronchi Di Cialla  € 30

Ribolla Gialla - Damijan Podversic  € 51

Pinot Grigio “Ronco Pitotti” - Vignai da Duline  € 45

Vitovska - Skerk  € 41

PIEMONTE

Piccolo Derthona - Walter Massa  € 27

Riesling “Herzù” - Ettore Germano  € 36

Riesling “Herzù” - Ettore Germano 1,5 € 74

TOSCANA

Testematta Bianco - Bibi Graetz  € 110

Vermentino Ansonica “Scopeto” - Bibi Graetz  € 25

Gorgona - Frescobaldi  € 140

Batar - Querciabella  € 135

LAZIO

Orvieto DOC - Sergio Mottura  € 35

UMBRIA

Cervaro della Sala - Castello della Sala  € 80

ABRUZZO

Trebbiano D’Abruzzo “Vigneto dei Popoli” - Valle Reale € 45

MARCHE

Pecorino - Pantaleone  € 25

Verdicchio - La Stafa  € 22

CAMPANIA

Fiano di Avellino - Vadiaperti  € 24

Greco di Tufo “Terra D’Uva” - Benito Ferrara  € 28

SICILIA E SARDEGNA

Vermentino di Sardegna “Orriu” - Quartomoro  € 24

Grillo - Cento Passi  € 32

Etna Bianco - Terre Nere  € 45

ROSÈ
ROSÈ

Briele - Tenuta Planisium  € 26

Rosa dei Frati  € 26

Rosato - Casaretti  € 29

Rosato “Monte della Guardia” - Cà Lojera  € 25

Rosato Costa d’Amalfi - Tenuta San Francesco  € 28

ROSSI DAL TERRITORIO
LOCAL RED

Bardolino Superiore - Costadoro  € 20

Bardolino “Le Nogare” - Casaretti  € 25

Corvina “Come un Pinot Nero” - Le Vigne di S. Pietro € 35

Valpolicella Cà Fiui - Corte Sant’Alda  € 27

Valpolicella Superiore - Zenato  € 24

Ripassa - Zenato  € 29

Ripasso “Campi Magri” - Corte Sant’Alda  € 40

Cresasso Corvina Veronese - Zenato  € 45

Gemei - Ottella  € 23

Refola Cabernet - Le Vigne di S. Pietro  € 65

Mithas - Corte Sant’Alda  € 85

Valpolicella - Quintarelli  € 110

Rosso del Bepi - Quintarelli  € 170

Alzaro Cabernet - Quintarelli  € 320

AMARONE

Amarone - Zenato  € 60

Amarone “Valmezzane” - Corte Sant’Alda  € 90

 Amarone Riserva “Sergio Zenato” - Zenato  € 110

Amarone Valpantena - Bertani  € 135

Amarone Campolongo di Torbe - Masi  € 160

Amarone - Quintarelli  € 310

ROSSI DALL’ITALIA
ITALIAN RED WINES

TRENTINO ALTO ADIGE

Pinot Nero - Hartmann Donà  € 38

Enantio Riserva - Roeno  € 45

Teroldego Sgarzon - Foradori  € 40

San Leonardo - Tenuta San Leonardo  € 105

Lagrein - Alois Lageder  € 30

FRIULI VENEZIA GIULIA

Terrano - Skerk  € 45

Schioppettino - Bressan  € 55

Merlot - Le Due Terre  € 50

PIEMONTE

Dolcetto d’Alba - Conterno Diego  € 28

Barbera - Walter Massa  € 24

Nebbiolo Langhe - Ettore Germano  € 27

Barolo “Prapo” - Ettore Germano  € 70

Barolo DOCG - Conterno Diego  € 60

Barolo DOCG - Gaja  € 130

Barbaresco - Pio Cesare  € 80

Barbaresco - Gaja  € 250

EMILIA ROMAGNA

Sangiovese Superiore Godenza - Noelia Ricci  € 35

Lambrusco Radice - Paltrinieri  € 25

TOSCANA

Pinot Nero della Sala - Antinori  € 60

Chianti Badia a Passignano - Antinori  € 55

Pinot Nero - Podere della Civettaja  € 75

Bolgheri - Le Macchiole  € 37

Brunello di Montalcino “Castelgiocondo” - Frescobaldi € 57

Brunello di Montalcino - Il Colle  € 65

Brunello Luce - Frescobaldi  € 180

Tignanello - Antinori  € 150

Sassicaia - Tenuta San Guido  € 350

Testamatta - Bibi Graetz  € 125

Ornellaia - Ornellaia  € 270

Solaia - Antinori  € 350

UMBRIA

Sagrantino di Montefalco - Adanti  € 37

ABRUZZO

Montepulciano d’Abruzzo “Vigneto di Popoli” - Valle Reale € 45

PUGLIA

Primitivo di Manduria “Gocce” - Feudi Salentini  € 37

Negroamaro Capotorre - Tenuta Planisium  € 27

CAMPANIA E BASILICATA

Aglianico Gricos - Grifalco  € 28

Taurasi - Perillo  € 65

SICILIA

Etna Rosso - Tenuta delle Terre Nere  € 38

Nero D’Avola - Argille Di Tagghia  € 26

IN GIRO PER IL MONDO
FROM THE WORLD

BIANCHI  WHITE

FRANCIA

Chablis - Grand Renard  € 65

Poully Fumè - De Ladoucette  € 45

GERMANIA
Riesling Erdener Treppchen - Markus Molitor  € 40

NUOVA ZELANDA

Sauvignon Blanc - Saint Clair  € 45

ROSSI  RED

FRANCIA

Bourgogne Pinot Noir - Faively  € 45

Bordeaux Saint Estephe - Chateu De Pez  € 48

SPAGNA

Rioja Viña Tondonia Reserva - Lopez de Heredia 2008 € 70

NUOVA ZELANDA

Pinot Nero - Saint Clair   € 45

ROMANIA

Negru de Dragasani - Prince Stirbey  € 27

BIRRE ARTIGIANALI

PILLS - MASTROMATTO  0,33 l € 6
(alc. 4,2 % vol.)
Birra chiara, leggera, luppolata di colore giallo paglierino
con un finale secco

HELL - MASTROMATTO  0,33 l € 6
(alc. 5,0 % vol.)
Birra bionda con sentori di cereali ed erbe

DUNKELBOCK - MASTROMATTO 0,33 l € 6
(alc. 6,0 % vol.) 
Birra rossa, aroma di caramello, miele ed erbe

BLANCHE - BENACO 70  0,33 l € 6
(alc. 4,5 % vol.)
Giallo paglierino, fresca, leggera, poco luppolata

COLONIALE - BENACO 70  0,33 l € 6
(alc. 5,0 % vol.)
Giallo paglierino, note delicate di miele e acacia

STRANGERS PILS BIO - MASTRO ALTO 0,33 l  € 6
(alc. 5,0 % vol.)
Limpida, fresca, profumi di cereali, erbe e fiori di campo

PALE ALE “RUSPANTE” BIO - MASTRO ALTO 0,33 l € 6
(alc. 5,5 % vol.)
Birra ambrata, alta fermentazione, fruttata e poco amara



APERITIVI
Americano  € 7
Negroni  € 7
Spritz Aperol  € 6.5
Hugo  € 6.5
Ardea Spritz  € 10

BOLLICINE ITALIANE
ITALIAN SPARKLING

Prosecco Brut - Canevel  € 24
Prosecco Extradry - Foss Maray  € 23
Prosecco Extra Brut - Bele Casel  € 24
Cà del Bosco Prestige - Cà del Bosco  € 50
Cà del Bosco Prestige - Saten  € 70
Alma Gran Cuvée - Bellavista  € 50
Alma Gran Cuvée - Saten  € 70
Extra Brut - Faccoli  € 47
Dosaggio Zero - Arcari e Danesi  € 45
Cuvée dei Frati  € 29
Annamaria Clementi - Cà Del Bosco  € 150
Giulio Ferrari - Ferrari  € 200
Perlè Nero - Ferrari  € 100
Perlè Rosè - Ferrari  € 80
Perlè Bianco - Ferrari  € 75
Rosè Brut - Faccoli  € 45
Rosè Brut - Bellavista  € 72
Bellavista Riserva - Vittorio Moretti  € 145

CHAMPAGNE
Brut Nature Zero - Tarlant  € 85
“Bdb” Terre De Vertus - Larmandier Bernier  € 115
Blanc De Noirs - Fleury  € 80
Brut Premier - Louis Roederer  € 80
Brut Reserve - Billecart Salmon  € 80
Perrier Jouet - Belle Epoque  € 240
Dom Perignon Vintage  € 340
Krug Gran Cuvèe  € 340
Cristal - Louis Roederer  € 360
Zero Brut Rosè - Tarlant  € 95
Brut Rosè - Billecart Salmon  € 120
Rosé - Laurent Perrier  € 125

GRANDI FORMATI

MAGNUM FRANCIACORTA

Gran Cuvèe - Bellavista  1,5 l € 100

Cà del Bosco Prestige - Cà del Bosco  € 100

Vittorio Moretti - Bellavista  € 270

Extra Brut - Faccoli  € 94

Rosè - Faccoli  € 95

Dosaggio Zero - Arcari e Danesi  € 90

MAGNUM PROSECCO

Foss Maray  € 50

Foss Maray Rosé  € 55

Valdo - Cuvèe De Boj  € 50

MAGNUM CHAMPAGNE

Cristal - Louis Roederer  € 1000

Collezione 242 - Louis Roederer  € 190

Brut Nature Zero - Tarlant  € 180

Laurent Perrier - Rosè  € 260

Blanc De Noirs - Fleury  € 180

MAGNUM LUGANA

Cuvée dei Frati  € 55

Santa Cristina - Zenato  € 47

Le Creete - Ottella  € 54

Riserva - Sergio Zenato  € 76

Cà dei Frati  € 48

Cascina Maddalena - Capotesta  € 50

MAGNUM ROSSI

Amarone - Bertani  € 280

Amarone - Zenato  € 130

Amarone - Valmenazze  € 180

Ripasso - Corte Sant’Alda  € 80

Gemei - Ottella  € 48

Ripasso - Zenato  € 65

Barolo - Prapo  € 140

Brunello di Montalcino “Castelgiocondo” - Frescobaldi € 115

Brunello di Montalcino - Il Colle  € 130

LUGANA
LUGANA

“L’Ontano” Veneto Bianco - Le Ali del Frassino  € 23

Lugana Cò de Fer - Cò de Fer  € 20

Lugana Prestige - Ca Maiol  € 22

Lugana “I Vegri” - Tenuta Tosi  € 23

Lugana “Le Creete” - Ottella  € 26

Lugana “Cà Lojera” - Ca’ Lojera  € 23

Lugana Santa Cristina D.O.C. - Zenato  € 23

Lugana - Cascina Maddalena  € 24

Lugana Fermentazione Spontanea - Sansonina  € 28

Lugana Riserva Sergio Zenato - Zenato  € 38

Lugana - Ca’ dei Frati  € 23

Lugana - Don Lorenzo della Grillaia  € 22

SOAVE E CUSTOZA
SOAVE & CUSTOZA

Monte Carbonare - Suavia  € 27

Soave Classico “Vigna Turbian” - Nardello  € 24

Custoza Superiore Amedeo - Cavalchina  € 25

Soave Superiore “Il Casale” - Vicentini  € 26

Soave - Bertani  € 25

Soave Montesei - Le Battistelle  € 23

BIANCHI D’ITALIA
ITALIAN WHITE WINES

TRENTINO ALTO ADIGE

Pinot Bianco Versalto - Alois Lageder  € 28

Chardonnay - Stroblhof  € 38

Sauvignon - Hartmann Donà  € 32

Riesling Collezione - Roeno  € 42

Manzoni Bianco “Fontana Santa” - Foradori  € 36

Kerner - Taschelerhof  € 33

Gewurztraminer - Albino Armani  € 25

Quartz Sauvignon - Terlano  € 80

Terlane Cuvée - Terlano  € 35

FRIULI VENEZIA GIULIA

Friulano - Ronchi Di Cialla  € 30

Ribolla Gialla - Damijan Podversic  € 51

Pinot Grigio “Ronco Pitotti” - Vignai da Duline  € 45

Vitovska - Skerk  € 41

PIEMONTE

Piccolo Derthona - Walter Massa  € 27

Riesling “Herzù” - Ettore Germano  € 36

Riesling “Herzù” - Ettore Germano 1,5 € 74

TOSCANA

Testematta Bianco - Bibi Graetz  € 110

Vermentino Ansonica “Scopeto” - Bibi Graetz  € 25

Gorgona - Frescobaldi  € 140

Batar - Querciabella  € 135

LAZIO

Orvieto DOC - Sergio Mottura  € 35

UMBRIA

Cervaro della Sala - Castello della Sala  € 80

ABRUZZO

Trebbiano D’Abruzzo “Vigneto dei Popoli” - Valle Reale € 45

MARCHE

Pecorino - Pantaleone  € 25

Verdicchio - La Stafa  € 22

CAMPANIA

Fiano di Avellino - Vadiaperti  € 24

Greco di Tufo “Terra D’Uva” - Benito Ferrara  € 28

SICILIA E SARDEGNA

Vermentino di Sardegna “Orriu” - Quartomoro  € 24

Grillo - Cento Passi  € 32

Etna Bianco - Terre Nere  € 45

ROSÈ
ROSÈ

Briele - Tenuta Planisium  € 26

Rosa dei Frati  € 26

Rosato - Casaretti  € 29

Rosato “Monte della Guardia” - Cà Lojera  € 25

Rosato Costa d’Amalfi - Tenuta San Francesco  € 28

ROSSI DAL TERRITORIO
LOCAL RED

Bardolino Superiore - Costadoro  € 20

Bardolino “Le Nogare” - Casaretti  € 25

Corvina “Come un Pinot Nero” - Le Vigne di S. Pietro € 35

Valpolicella Cà Fiui - Corte Sant’Alda  € 27

Valpolicella Superiore - Zenato  € 24

Ripassa - Zenato  € 29

Ripasso “Campi Magri” - Corte Sant’Alda  € 40

Cresasso Corvina Veronese - Zenato  € 45

Gemei - Ottella  € 23

Refola Cabernet - Le Vigne di S. Pietro  € 65

Mithas - Corte Sant’Alda  € 85

Valpolicella - Quintarelli  € 110

Rosso del Bepi - Quintarelli  € 170

Alzaro Cabernet - Quintarelli  € 320

AMARONE

Amarone - Zenato  € 60

Amarone “Valmezzane” - Corte Sant’Alda  € 90

 Amarone Riserva “Sergio Zenato” - Zenato  € 110

Amarone Valpantena - Bertani  € 135

Amarone Campolongo di Torbe - Masi  € 160

Amarone - Quintarelli  € 310

ROSSI DALL’ITALIA
ITALIAN RED WINES

TRENTINO ALTO ADIGE

Pinot Nero - Hartmann Donà  € 38

Enantio Riserva - Roeno  € 45

Teroldego Sgarzon - Foradori  € 40

San Leonardo - Tenuta San Leonardo  € 105

Lagrein - Alois Lageder  € 30

FRIULI VENEZIA GIULIA

Terrano - Skerk  € 45

Schioppettino - Bressan  € 55

Merlot - Le Due Terre  € 50

PIEMONTE

Dolcetto d’Alba - Conterno Diego  € 28

Barbera - Walter Massa  € 24

Nebbiolo Langhe - Ettore Germano  € 27

Barolo “Prapo” - Ettore Germano  € 70

Barolo DOCG - Conterno Diego  € 60

Barolo DOCG - Gaja  € 130

Barbaresco - Pio Cesare  € 80

Barbaresco - Gaja  € 250

EMILIA ROMAGNA

Sangiovese Superiore Godenza - Noelia Ricci  € 35

Lambrusco Radice - Paltrinieri  € 25

TOSCANA

Pinot Nero della Sala - Antinori  € 60

Chianti Badia a Passignano - Antinori  € 55

Pinot Nero - Podere della Civettaja  € 75

Bolgheri - Le Macchiole  € 37

Brunello di Montalcino “Castelgiocondo” - Frescobaldi € 57

Brunello di Montalcino - Il Colle  € 65

Brunello Luce - Frescobaldi  € 180

Tignanello - Antinori  € 150

Sassicaia - Tenuta San Guido  € 350

Testamatta - Bibi Graetz  € 125

Ornellaia - Ornellaia  € 270

Solaia - Antinori  € 350

UMBRIA

Sagrantino di Montefalco - Adanti  € 37

ABRUZZO

Montepulciano d’Abruzzo “Vigneto di Popoli” - Valle Reale € 45

PUGLIA

Primitivo di Manduria “Gocce” - Feudi Salentini  € 37

Negroamaro Capotorre - Tenuta Planisium  € 27

CAMPANIA E BASILICATA

Aglianico Gricos - Grifalco  € 28

Taurasi - Perillo  € 65

SICILIA

Etna Rosso - Tenuta delle Terre Nere  € 38

Nero D’Avola - Argille Di Tagghia  € 26

IN GIRO PER IL MONDO
FROM THE WORLD

BIANCHI  WHITE

FRANCIA

Chablis - Grand Renard  € 65

Poully Fumè - De Ladoucette  € 45

GERMANIA
Riesling Erdener Treppchen - Markus Molitor  € 40

NUOVA ZELANDA

Sauvignon Blanc - Saint Clair  € 45

ROSSI  RED

FRANCIA

Bourgogne Pinot Noir - Faively  € 45

Bordeaux Saint Estephe - Chateu De Pez  € 48

SPAGNA

Rioja Viña Tondonia Reserva - Lopez de Heredia 2008 € 70

NUOVA ZELANDA

Pinot Nero - Saint Clair   € 45

ROMANIA

Negru de Dragasani - Prince Stirbey  € 27

BIRRE ARTIGIANALI

PILLS - MASTROMATTO  0,33 l € 6
(alc. 4,2 % vol.)
Birra chiara, leggera, luppolata di colore giallo paglierino
con un finale secco

HELL - MASTROMATTO  0,33 l € 6
(alc. 5,0 % vol.)
Birra bionda con sentori di cereali ed erbe

DUNKELBOCK - MASTROMATTO 0,33 l € 6
(alc. 6,0 % vol.) 
Birra rossa, aroma di caramello, miele ed erbe

BLANCHE - BENACO 70  0,33 l € 6
(alc. 4,5 % vol.)
Giallo paglierino, fresca, leggera, poco luppolata

COLONIALE - BENACO 70  0,33 l € 6
(alc. 5,0 % vol.)
Giallo paglierino, note delicate di miele e acacia

STRANGERS PILS BIO - MASTRO ALTO 0,33 l  € 6
(alc. 5,0 % vol.)
Limpida, fresca, profumi di cereali, erbe e fiori di campo

PALE ALE “RUSPANTE” BIO - MASTRO ALTO 0,33 l € 6
(alc. 5,5 % vol.)
Birra ambrata, alta fermentazione, fruttata e poco amara






